LES ENTREES

* Foie gras mi-cuit, gelée de nefles, t0ast DrIOChe .......ccoovvvvveiienrrrcvciseeeceeen 16€
* Tartare de saumon fumé aux fruits exotiques, éventail de pommes et manques .............ccceevveee. 14 €
* Raviole de crabe et tourteau, sauce homardine, creme montée safranée........ccocuvevvvvecerervennnee, 14 €
* Salade folle de crevettes et légumes oubliés au vinaigre de SUrau NOIF ............coveereeeerrrnnrerrneenn 13€
*Velouté de potiron au parfum de truffe blanche, t0ast ... 1€

* Entrées disponibles sur demande en version plat avec un supplément de 7 €

LES VIANDES

* Paleron de veau braisé, sauce au thym, poélée pommes de terre grenaille, tomates confites...... 25 €
* Persillé de noix de basse-cote black Angus (200 grenv.),

sauce echalote, risotto aUX ChamMPIGNONS.........ccuuvvvuuuerrrrrreesssisssessssssesss s 27 €
» Médaillons de Chevreuil, jus corse, chutney de fruits Secs, SPAetzles ........c.vcmrrreeerrmnrrreernneneen 27 €
* Rognon de veau au vinaigre balsamique, pates fraiches, carottes glaces........cwrveverrimnrerrreeen 2€
* Gigolette de pintade aux marrons, jus court, pommes de terre sautées, pulpe de potiron............ 20 €
* Belle entrecéte (300 gr env.), sauce au poivre vert, gratin dauphinois, légumes oubliés............... 25 €
* Boeuf gros sel en cocotte, 0s a moelle, crudités, pommes de terre grenaille ........cccovveeviivrecreeeen 24, €

LES POISSONS

* Pave de sandre roti au beurre noisette, sauce vierge aux fruits exotiques, risotto aux lequmes ...26 €
* Esturgeon en papillote, sauce safranée, petit [eégumes fagon «Thaid ............cccvvmrerrrvcerinnnnenneeen 2 €
* Risotto aux Saint-Jacques, tomates cerise, vinaigre de myrtilles...........coooevvemvereriiinncreiinneeneen 27 €

LES PLATS VEGETARIENS

e Assortiment de [EguMeS dU MAraiCher ... 18¢€
* Ptes fraiches aux Iéqumes,EmulSion de POLIION..........cvrrvveerrimnerreeesnnereeeessssseeeseesssseeseeens 20€

POUR LES BAMBINS DE COLETTE . 1platet1boule deglace.............. 9,50 €

FORMULE DU MIDI*

ENTREE + PLAT OU PLAT+DESSERT ..o 18 €
ENTREE + PLAT + DESSERTDUJOUR.........coo 23 €

*DU MARDI AU VENDREDI MIDI HORS JOURS FERIES
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LES DESSERTS
o Forét noire, cerise AMarena, SOMDET .........ccveerrriiee s 7.50€
* Moelleux aux chocolat, creme anglaise, chantilly vanillée ...........cccocovivininiinnin. 9.50€
o Torche aux Marrons traditionNNelle .....cceiieieiiceeeeee e 8.00€
* Gratin de fruits rouges frais €n sabayon ..o 7.50€
o Tarte tatin «Maisony, Chantilly ... 6.50€

* Café 0UThE GOUrMANG.........couiiiiiecc e 8.00€

* Coupe Colette 2 boules, fruits rouges, meringue et chantilly .........c.ccooeveninninnninn. 7.00€
Nos parfums : Vanille, café, chocolat, fraise, melon, citron, pamplemousse, fruit de la passion, pistache,

rhum, stracciatella, cerise, mangue, péche, pomme, mandarine

COTE FROMAGE

¢ Dégustation de fromages ..o 7.00€
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